Краткие характеристики и объем поставляемых товаров в МУ ДОД ДООЦ «Чайка»:

	Наименование
	Требования к техническим характеристикам и потребительским свойствам поставляемых товаров
	Форма упаковки
	ед. измерения
	кол-во
	периодичность

	Картофель cвежий урожай 2011-2012 г.


	Товар должен соответствовать ГОСТ Р 51808-2001

«Картофель свежий  про-довольственный, реалиизуемый в розничной торговой сети. Технические условия»,

ГОСТ 7176-85 «Картофель свежий продовольственный, заготовляемый и поставляемый Технические условия»:

1).Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов не должны превышать допустимые уровни, установленные СанПиН 2.3.2.1078-2001 .

2).Внешний вид (клубни целые, чистые, без излишней влажности, непроросшие, неувядшие, без повреждений вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски; клубни зрелые, с плотной кожурой); запах и вкус (свойственные, без постороннего вкуса и запаха); размер клубней по наименьшему поперечному диаметру (не менее мин.25 мм, макс.50 мм), содержание клубней с механическими повреждениями или др. дефектами поверхности (не более мин.2,0%, макс.5,0%), наличие земли, прилипшей к клубням, ( не более 1% от массы).

Не допускается: содержание клубней, позеленевших на поверхности более 1/4;

раздавленных клубней; половинок и частей клубней; поврежденных грызунами, пораженных  гнилью и фитофторой, подмороженных, запаренных, с признаками «удушья», наличие органической и минеральной примеси.
	Картофель должен быть упакован так, чтобы обеспечива-лась его надлежащая сохранность. Картофель в каждой упаковочной единице должен быть однородным по качеству и размеру.

В качестве упаковки использовать ящики, ящичные поддоны, тканевые или сетчатые мешки и др.

Материалы, используемые для упаковки, должны быть разрешены органами Минздрава России.


	кг
	5880
	Ежедневно

по заявкам Заказчика, в количестве, необходимом Заказчику

	Капуста  cвежая урожай 2012 г.


	Товар должен соответствовать 

ГОСТ Р 51809-2001

«Капуста белокачанная свежая, реализуемая в розничной сети. ТУ»,

ГОСТ 1724-85 «Капуста белокачанная свежая заготовляемая и постав-ляемая.ТУ», ГОСТ 7967-87 «Капуста

касокачанная свежая. ТУ», ГОСТ 7968-89 «Капуста цветная свежая. Требования при заготовках, пос-тавках и реализации»

1) Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов продукции не должно превышать допустимые уровни, установленные СанПиН 2.3.2.1078-2001

2) Качество продукции в зависимости от наименования, типа, класса или сорта  должно соответствовать требованиям НД на конкретный вид продукции.

В продукции не допускаются:

- кочаны капусты треснувшие, с механическими повреждениями  на глубину более 3 см, проросших, пораженных точечным некрозом и пергаментностью, поврежденных сельскохозяйственными вредителями, загнивших, мороженных, запаренных (с признаками внутреннего пожелтения и побурения).

- Наличие корнеплодов загнивших, увядших,  с признаками морщинистости, раздавленных, запаренных, подмороженных, треснувших с открытой сердцевиной, частей корнеплодов менее 7 см.

- Наличие земли, прилипшей к корнеплодам более 1,0% от массы.

- Наличие насекомых вредителей.

- Содержание посторонних примесей и примесей  иного ботанического вида и сорта.
	Продукция должна быть упакована так, чтобы обеспечить ее надлежащую сохранность. Продукция в каждой упаковочной единице должна быть однородной по качеству и размеру.

Тара должна быть чистой, сухой, не зараженной сельскохо-зяйственными вредителями, не должна иметь постороннего запаха.

Материалы, используемые для упаковки должны быть разрешены в установленном порядке органами Минздрава России.
	кг
	1270
	ежедневно

по заявкам Заказчика, в количестве, необходимом Заказчику

	Морковь  cвежая урожай 2012 г.


	Товар должен соответствовать ГОСТ Р 51782-2001 «Морковь столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. ТУ»,

ГОСТ 1721-85 «Морковь столовая свежая заготовляемая и поставляемая. ТУ», 

1) Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов продукции не должно превышать допустимые уровни, установленные СанПиН 2.3.2.1078-2001

2) Качество продукции в зависимости от наименования, типа, класса или сорта  должно соответствовать требованиям НД на конкретный вид продукции.

В продукции не допускаются:

- Наличие корнеплодов загнивших, увядших,  с признаками морщинистости, раздавленных, запаренных, подмороженных, треснувших с открытой сердцевиной, частей корнеплодов менее 7 см.

- Наличие земли, прилипшей к корнеплодам более 1,0% от массы.

- Наличие насекомых вредителей.

- Содержание посторонних примесей и примесей  иного ботанического вида и сорта.
	Продукция должна быть упакована так, чтобы обеспечить ее надлежащую сохранность. Продукция в каждой упаковочной единице должна быть однородной по качеству и размеру.

Тара должна быть чистой, сухой, не зараженной сельскохо-зяйственными вредителями, не должна иметь постороннего запаха.

Материалы, используемые для упаковки должны быть разрешены в установленном порядке органами Минздрава России.
	кг
	550
	ежедневно

по заявкам Заказчика, в количестве, необходимом Заказчику

	Свекла  cвежая урожай 2011-2012 г.


	Товар должен соответствовать ГОСТ Р 51811-2001 «Свекла столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. ТУ»,

ГОСТ 1722-85 «Свекла столовая свежая, заготовляемая и поставляемая.

1) Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов продукции не должно превышать допустимые уровни, установленные СанПиН 2.3.2.1078-2001

2) Качество продукции в зависимости от наименования, типа, класса или сорта  должно соответствовать требованиям НД на конкретный вид продукции.

В продукции не допускаются:

- Наличие корнеплодов загнивших, увядших,  с признаками морщинистости, раздавленных, запаренных, подмороженных, треснувших с открытой сердцевиной, частей корнеплодов менее 7 см.

- Наличие земли, прилипшей к корнеплодам более 1,0% от массы.

- Наличие насекомых вредителей.

- Содержание посторонних примесей и примесей  иного ботанического вида и сорта.
	Продукция должна быть упакована так, чтобы обеспечить ее надлежащую сохранность. Продукция в каждой упаковочной единице должна быть однородной по качеству и размеру.

Тара должна быть чистой, сухой, не зараженной сельскохо-зяйственными вредителями, не должна иметь постороннего запаха.

Материалы, используемые для упаковки должны быть разрешены в установленном порядке органами Минздрава России.
	кг
	250
	ежедневно

по заявкам Заказчика, в количестве, необходимом Заказчику

	Лук репчатый  cвежий урожай 2011-2012 г.


	Товар должен соответствовать 

ГОСТ Р 51783-2001 «Лук репчатый свежий, реализуемый в розничной торговойсети.ТУ

ГОСТ 1723-86 «Лук репчатый свежий заготовляемый и поставляемый.

ТУ»,

1) Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов продукции не должно превышать допустимые уровни, установленные СанПиН 2.3.2.1078-2001

2) Качество продукции в зависимости от наименования, типа, класса или сорта  должно соответствовать требованиям НД на конкретный вид продукции.

В продукции не допускаются:

- Наличие корнеплодов загнивших, увядших,  с признаками морщинистости, раздавленных, запаренных, подмороженных, треснувших с открытой сердцевиной, частей корнеплодов менее 7 см.

- Наличие земли, прилипшей к корнеплодам более 1,0% от массы.

- Наличие луковиц загнивших, запаренных, подмороженных, поврежденных стеблевой нематодой и клещами.

- Наличие насекомых вредителей.

- Содержание посторонних примесей и примесей  иного ботанического вида и сорта.
	Продукция должна быть упакована так, чтобы обеспечить ее надлежащую сохранность. Продукция в каждой упаковочной единице должна быть однородной по качеству и размеру.

Тара должна быть чистой, сухой, не зараженной сельскохо-зяйственными вредителями, не должна иметь постороннего запаха.

Материалы, используемые для упаковки должны быть разрешены в установленном порядке органами Минздрава России.
	кг
	750
	ежедневно

по заявкам Заказчика, в количестве, необходимом Заказчику

	Огурцы свежие  урожай 2012 г.


	Товар должен соответствовать 

ГОСТ 1726-85 «Огурцы свежие. ТУ»,

1) Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов продукции не должно превышать допустимые уровни, установленные СанПиН 2.3.2.1078-2001

2) Качество продукции в зависимости от наименования, типа, класса или сорта  должно соответствовать требованиям НД на конкретный вид продукции.

В продукции не допускаются:

- Наличие корнеплодов загнивших, увядших,  с признаками морщинистости, раздавленных, запаренных, подмороженных, треснувших с открытой сердцевиной, частей корнеплодов менее 7 см.

- Наличие земли, прилипшей к корнеплодам более 1,0% от массы.

- Наличие насекомых вредителей.

- Содержание посторонних примесей и примесей  иного ботанического вида и сорта.
	Продукция должна быть упакована так, чтобы обеспечить ее надлежащую сохранность. Продукция в каждой упаковочной единице должна быть однородной по качеству и размеру.

Тара должна быть чистой, сухой, не зараженной сельскохо-зяйственными вредителями, не должна иметь постороннего запаха.

Материалы, используемые для упаковки должны быть разрешены в установленном порядке органами Минздрава России.
	кг
	1500
	ежедневно

по заявкам Заказчика, в количестве, необходимом Заказчику

	Помидоры свежие урожай 2012г.


	Товар должен соответствовать 

ГОСТ Р 51810-2001

«Томаты свежие, реализуемые в роз-ничной торговой сети. ТУ»,

1) Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов продукции не должно превышать допустимые уровни, установленные СанПиН 2.3.2.1078-2001

2) Качество продукции в зависимости от наименования, типа, класса или сорта  должно соответствовать требованиям НД на конкретный вид продукции.

В продукции не допускаются:

- Наличие корнеплодов загнивших, увядших,  с признаками морщинистости, раздавленных, запаренных, подмороженных, треснувших с открытой сердцевиной, частей корнеплодов менее 7 см.

- Наличие земли, прилипшей к корнеплодам более 1,0% от массы.

- Наличие луковиц загнивших, запаренных, подмороженных, поврежденных стеблевой нематодой и клещами.

- Наличие  томатов с  незарубцевавшимися трещинами, зеленых, мятых, перезрелых, загнивших, пораженных  болезнями, поврежденных сельскохозяйственными вредителями, увядших, подмороженных, с прилипшей землей.

-Наличие кабачков и баклажанов с излишней внешней влажностью, заплесневевших, загнивших, запаренных, с грубой пожелтевшей кожицей, с повреждением мякоти, перезревших, с пустотами и трещинами.

- Наличие насекомых вредителей.

- Содержание посторонних примесей и примесей  иного ботанического вида и сорта.
	Продукция должна быть упакована так, чтобы обеспечить ее надлежащую сохранность. Продукция в каждой упаковочной единице должна быть однородной по качеству и размеру.

Тара должна быть чистой, сухой, не зараженной сельскохо-зяйственными вредителями, не должна иметь постороннего запаха.

Материалы, используемые для упаковки должны быть разрешены в установленном порядке органами Минздрава России.
	кг
	1500
	ежедневно

по заявкам Заказчика, в количестве, необходимом Заказчику

	Чеснок  cвежий урожай 2011-2012 г.


	Товар должен соответствовать ГОСТ 7977-87 «Чеснок свежий заготовляемый и поставляемый.ТУ», ГОСТ 27569-87 «Чеснок свежий реализуемый.ТУ»,

1) Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов продукции не должно превышать допустимые уровни, установленные СанПиН 2.3.2.1078-2001

2) Качество продукции в зависимости от наименования, типа, класса или сорта  должно соответствовать требованиям НД на конкретный вид продукции.

В продукции не допускаются:

- Наличие корнеплодов загнивших, увядших,  с признаками морщинистости, раздавленных, запаренных, подмороженных, треснувших с открытой сердцевиной, частей корнеплодов менее 7 см.

- Наличие земли, прилипшей к корнеплодам более 1,0% от массы.

- Наличие луковиц загнивших, запаренных, подмороженных, поврежденных стеблевой нематодой и клещами.

- Наличие насекомых вредителей.

- Содержание посторонних примесей и примесей  иного ботанического вида и сорта.
	Продукция должна быть упакована так, чтобы обеспечить ее надлежащую сохранность. Продукция в каждой упаковочной единице должна быть однородной по качеству и размеру.

Тара должна быть чистой, сухой, не зараженной сельскохо-зяйственными вредителями, не должна иметь постороннего запаха.

Материалы, используемые для упаковки должны быть разрешены в установленном порядке органами Минздрава России.
	кг
	20
	ежедневно

по заявкам Заказчика, в количестве, необходимом Заказчику


Требования к качеству поставляемого товара:

1. Товар должен соответствовать заявленным характеристикам.

2. Поставка товара должна быть осуществлена с предоставлением сертификатов соответствия и ветеринарных документов.

3. Товар должен иметь характеристики не ниже требований и технических характеристик.

4. Товар должен поставляться в упаковке без следов ее повреждения.

5. Товар чистый,  пригодный к внутреннему употреблению, соответствует заявленным требованиям. Поставка товара осуществляется по согласованному графику поставки до оздоровительной организации транспортом поставщика. Транспортное средство поставщика имеет санитарный паспорт с отметкой о проведенной дезинфекции (при необходимости перевозки соответствующего товара).

6. Продовольственное сырье и пищевые продукты, поступающие в оздоровительные учреждения, должны соответствовать требованиям п.п.:

4.4, 5.2, 5.3, 5.4 СанПин 2.3.21940-05 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Организация детского питания» (с изм. от 27.06.2008г.);

3.4, 3.9, 3.10, 3.11, 3.17, 3.33, 3.34, 3.37 СанПин 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов (с изменениями и дополнениями);

8.6, 8.8 СанПин 2.4.4.1204-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы загородных стационарных учреждений отдыха и оздоровления детей» (с изменениями и дополнениями);

9.19, 9.20 СанПин 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул.

Требования к предоставлению гарантий качества:

1. к объему предоставления гарантий качества:

Должны быть представлены 100% гарантии на весь объем поставленного товара

2. к сроку предоставления гарантий качества

2.1 Срок, в течение которого принимаются претензии на обнаруженные дефекты после подписания товарной накладной, должен быть не менее срока годности, установленного производителем данного товара.

3. требования к сроку устранения дефектов поставленного товара

3.1 Срок устранения дефектов с момента получения извещения об обнаружении дефектов должен составлять не более 24 часов.

4. требования к остаточному сроку годности на момент поставки:

4.1 Остаточный срок годности на момент поставки должен составлять не менее 80%.
Требования к отгрузке товара:

1. Товар должен быть доставлен до места, указанного в пункте 1. технического задания в ассортименте и в количестве, соответствующем заявке заказчика, иметь документы, согласно действующему законодательству на момент поставки.

2.   Не допускается прием товара в поврежденной упаковке.

3. Доставка товара производится транспортом Поставщика с соблюдением сроков, указанных в пункте 3. Технического Задания.

4.  Товар поставляется по заявке, формируемой Заказчиком, содержащей ассортимент и количество товара. Отсутствующий в заявке Заказчика товар Поставщиком не поставляется, Заказчиком не принимается и не оплачивается.
На все продукты питания должны быть сертификаты качества, ветеринарные справки, все продукты должны соответствовать ГОСТу, СанПиН.

Пищевые продукты и продовольственное должны сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность а также принадлежность к определенной партии пищевых продуктов в соответствии с законодательством РФ (удостоверение качества и безопасности пищевых продуктов, документы ветеринарно-санитарной экспертизы, документы изготовителя, поставщика пищевых продуктов, подтверждающих их происхождение, сертификатов соответствия). 

Сертификаты качества на продукцию должны быть представлены Муниципальному заказчику после подписания договора гражданско-правового характера, вместе с поставляемым товаром

Место поставки товаров: поставка продукции производится транспортом Поставщика по адресу: 624940, Свердловская область, город Серов, Киселевское ш., д.20 в здание столовой МУ ДОД ДООЦ «Чайка».

