Краткие характеристики и объем поставляемых товаров в МУ ДОД ДООЦ «Чайка»:

	Наименование
	Краткие характеристики товаров
	Форма упаковки
	ед. измерения
	количество
	периодичность поставки

	Колбаса вареная первого и высшего сорта
	Товар должен соответствовать ГОСТ Р 52818-2007 « Изделия  колбасные вареные из мяса птицы для детского питания. ОТУ»,

ГОСТ Р 52479-2005 « Изделия колбасные вареные мясные для детского питания. ОТУ», ГОСТ Р 52992-2008 «Колбасы полукопченые для детского питания. ТУ», ГОСТ Р 52196-2003 « Изделия колбас-ные вареные. ТУ», ГОСТ 16351-86 « Колбасы полукопченые. ТУ», ГОСТ  16290-86 «Колбасы варено - копченые. ТУ», ГОСТ Р 53588-2009 «Колбасы полукопченые. ТУ»,

ГОСТ Р 53645-2009

« Изделия колбасные вареные для детского питания. ТУ»,

ГОСТ Р 53516-2009

« Изделия колбасные вареные из мяса птица. ОТУ», ГОСТ 20402-75

« Колбасы вареные фаршированные.ТУ»

и др. НД на продукцию:

1)Микробиологические показатели,  содержание токсичных элементов, антибиотиков, нитрозаминов, нитритов, нитратов (для колбасных изделий с растительными компонентами), пестицидов, радионуклидов в колбасных изделиях не должно превышать допустимых уровней, установленных гигиеническими требованиями              СанПиН 2.3.32.1078-01

2) По наименованию, составу, способу изготовления,  сорту,  внешнему виду, консистенции, цвету и виду на разрезе, форме и размеру колбасные изделия должны соответствовать  НД на конкретный вид продукции.

Вкус и запах свойственные продукту без посторонних привкусов и запаха

3) Физико-химические показатели (в зависимости от наименования и  вида колбасных изделий): массовая доля влаги ( не более), массовая доля белка                  (не менее), массовая доля жира (не более), массовая доля хлористого натрия (не более), массовая доля крахмала (не более), остаточная активность кислой фосфотазы (не более), массовая доля фосфора (не более).


	Колбасные изделия должны быть упакованы под вакуумом или в условиях защитной атмосферы в газонепроницаемые полимерные материалы. Масса нетто колбасных изделий в упаковке должна быть в соответствии с требованиями НД (по разделу «Упаковка»

Транспортная тара: ящики из гофрированного картона, полимерные многооборотные, алюминиевые и др.

Тара должна быть чистой, сухой, без плесени, постороннего запаха. Многооборотная тара должна иметь крышку.

В каждую единицу транспортной тары упаковывают продукт одной даты выработки, одного наименования, одной терми-ческой обработки, одного срока годности.

Масса нетто продукции в многооборотных ящиках должна быт не более 25 кг; в ящиках из гофрированного картона - не более 20 кг.
	кг
	100
	1раз/нед.

	Колбаса полукопченная первого и высшего сорта
	
	
	кг
	80
	1раз/нед.

	Сосиски, сардельки первого и высшего сорта
	
	
	кг
	187
	1раз/нед.

	Консервы мясные говядина высшего сорта
	Товар должен соответствовать 

ГОСТ 5284-84

«Консервы мясные «Говядина тушеная»Технические условия»
Мясо кусочками в основном массой не менее 30г., сочное, не переваренное, без костей, хрущей, сухожилий, грубой соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов, лимфатических и нервных узлов. Запах и вкус свойственный тушеной говядине с пряностями, без постороннего запаха и привкуса. 
1).Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков пестицидов и радионуклидов не должны превышать допустимые уровни, установленные Федеральным Законом от 12.06.2008                  № 88-ФЗ

2)Органолептические показатели: внешний вид и консистенция: мясо кусочками, в основном, массой не менее 30г, сочное, не переваренное; без хрящей, сухожилий, грубой соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов, лимфатических и нервных узлов. При осторожном извлечении из банки  кусочки не распадаются. 

Вкус и запах: свойственные тушеной говядине с пряностями, без посторонних привкусов и запахов. 

Внешний вид и мясного сока: в нагретом состоянии цвет от желтого до светло-коричневого, с наличием взвешенных белковых веществ в виде хлопьев. Допускается незначительная мутноватость мясного сока.

3)Физико-химические показатели:  массовая доля мяса и  жира не менее 56,5%;

массовая доля жира не более 17,0%;

массовая доля поваренной соли 26,5%;

массовая доля белка не менее 1,0 – 1,5%, 

Посторонние примеси не допускаются


	Консервы мясные  должны быть упакованы в металлические банки по ГОСТ 5981-88 или стеклянные по ГОСТ 5717.

  Упаковку и маркировку консервов производят по ГОСТ 13534-89.  Продукт, фасованный в металлические банки для консервов, должен быть упакован в ящики из гофрированного картона по ГОСТ 13516 или дощатые ящики по ГОСТ 13358-84.
	кг
	80
	1раз/нед.


Требования к качеству поставляемого товара:

1. Товар должен соответствовать заявленным характеристикам.

2. Поставка товара должна быть осуществлена с предоставлением сертификатов соответствия и ветеринарных документов.

3. Товар должен иметь характеристики не ниже требований и технических характеристик.

4. Товар должен поставляться в упаковке без следов ее повреждения.

5. Товар чистый,  пригодный к внутреннему употреблению, соответствует заявленным требованиям. Поставка товара осуществляется по согласованному графику поставки до оздоровительной организации транспортом поставщика. Транспортное средство поставщика имеет санитарный паспорт с отметкой о проведенной дезинфекции (при необходимости перевозки соответствующего товара).

6. Продовольственное сырье и пищевые продукты, поступающие в оздоровительные учреждения, должны соответствовать требованиям п.п.:

4.4, 5.2, 5.3, 5.4 СанПин 2.3.21940-05 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Организация детского питания» (с изм. от 27.06.2008г.);

3.4, 3.9, 3.10, 3.11, 3.17, 3.33, 3.34, 3.37 СанПин 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов (с изменениями и дополнениями);

8.6, 8.8 СанПин 2.4.4.1204-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы загородных стационарных учреждений отдыха и оздоровления детей» (с изменениями и дополнениями);

9.19, 9.20 СанПин 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул.

Требования к предоставлению гарантий качества:

1. к объему предоставления гарантий качества:

Должны быть представлены 100% гарантии на весь объем поставленного товара

2. к сроку предоставления гарантий качества

2.1 Срок, в течение которого принимаются претензии на обнаруженные дефекты после подписания товарной накладной, должен быть не менее срока годности, установленного производителем данного товара.

3. требования к сроку устранения дефектов поставленного товара

3.1 Срок устранения дефектов с момента получения извещения об обнаружении дефектов должен составлять не более 24 часов.

4. требования к остаточному сроку годности на момент поставки:

4.1 Остаточный срок годности на момент поставки должен составлять не менее 80%.
Требования к отгрузке товара:

1. Товар должен быть доставлен до места, указанного в пункте 1. технического задания в ассортименте и в количестве, соответствующем заявке заказчика, иметь документы, согласно действующему законодательству на момент поставки.

2.   Не допускается прием товара в поврежденной упаковке.

3. Доставка товара производится транспортом Поставщика с соблюдением сроков, указанных в пункте 3. Технического Задания.

4.  Товар поставляется по заявке, формируемой Заказчиком, содержащей ассортимент и количество товара. Отсутствующий в заявке Заказчика товар Поставщиком не поставляется, Заказчиком не принимается и не оплачивается.
На все продукты питания должны быть сертификаты качества, ветеринарные справки, все продукты должны соответствовать ГОСТу, СанПиН.

Пищевые продукты и продовольственное должны сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность а также принадлежность к определенной партии пищевых продуктов в соответствии с законодательством РФ (удостоверение качества и безопасности пищевых продуктов, документы ветеринарно-санитарной экспертизы, документы изготовителя, поставщика пищевых продуктов, подтверждающих их происхождение, сертификатов соответствия). 

Сертификаты качества, ветеринарные справки на продукцию должны быть представлены Муниципальному заказчику после подписания договора, вместе с поставляемым товаром

