Протокол рассмотрения и оценки котировочных заявок от 

23 декабря  2011 года № 1.

ASGD1560ZK05 

Протокол подписан всеми членами комиссии и заказчиком. 

Сведения о заказчике: Муниципальное  бюджетное дошкольное образовательное учреждение детский сад № 15 «Золотая рыбка». 

Почтовый адрес: 624983 Свердловская область, г. Серов, ул. Центральная д.18. 

Телефон: 8 (34315) 7-92-23. 

Адрес электронной почты: detsad152010@rambler.ru
Источник финансирования: бюджет Серовского городского округа. 

Вид товаров: пищевые продукты. 

Предмет муниципального контракта: поставка мяса, мясной продукции.

	№ п/п 
	Наименование

продуктов питания
	Краткие характеристики товаров 
	Форма упаковки
	ед. измерения
	Потребность

с момента заключ. мун. контракта по 31.03.2012
	Периодичность

поставки

	1
	Мясо говяжье бескостное полуфабрикат
	Товар должен соответствовать ГОСТ Р 52478-2005 « Говядина и телятина для производства продуктов детского питания. ТУ», ГОСТ Р 52674-2006 «Мясо и субпродукты, замороженные в блоках, для производства продуктов питания детей раннего возраста. ТУ»,

ГОСТ 3739-89

«Мясо фасованное. ТУ»,

ГОСТ 779-55 «Мясо – говядина в полутушах и четвертинах. ТУ», ГОСТ 16867-71 «Мясо-телятина в тушах и полу-тушах. ТУ», и др.НД:

1) Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов (свинца, мышьяка, кадмия, ртути), антибиотиков, пестицидов и радионуклидов в мясе  не должно превышать допустимые уровни, установленные Сан ПиН 2.3.2. 1078-01

Содержание общего фосфора не должно превышать 0,2%

2) Полученное от убоя мясо после проведения ветеринарно-санитарной экспертизы должно быть признано органами и учреждениями ветеринарной службы годным для производства продуктов детского питания.

3) Характеристика мяса жилованного первой категории:

- Говядина  должна иметь мышцы хорошо развитые, лопатки без впадин, бедра не   подтянуты, остистые отростки позвонков, седалищные бугры и маклоки слегка выступающие.

- Туши синей - молодняка должна иметь мышечную ткань хорошо развитую, особенно на спинной и тазобедренной частях. Шпик плотный, белого цвета или с розовым оттенком. Шкура без опухлостей, сыпи, кровоподтеков и травматических повреждений, затрагивающих подкожную ткань.

4) Характеристика  разделки:

- Говядина и телятина должны быть выработаны в виде полутуш или четвертин без вырезки  (говядина) и оставляя вырезку (телятина). Туши говядины и телятины должны быть разделаны на полутуши по позвоночному столбу. Не допускается наличие в мясе целых тел позвонков и их фрагментов. Разделение полутуш говядины на четвертины должно производиться между одиннадцатым и двенадцатым ребрами.

- Туши свинины должны быть разделены на полутуши по позвоночному столбу без нарушения целостности спинного мозга, дробления позвонков и припуска тел целых отростков на одной из полутуш. От свиных туш должны быть отделены голова, хвост, ноги, а так же внутренняя пояснично - подвздошная мышца (вырезка)

5) Органолептические показатели: мясо говядины должно быть свежим, иметь плотную упругую консистенцию и аромат, свойственный говядине, без постороннего запаха. Поверхность туш, полутуши и четвертин: от розового до красного цвета различной интенсивности – для говядины; от молочно-розового до розового цвета - для телятины; жир белый с желтоватым оттенком. Не допускается использовать  мясо темное, сухое, клейкое, имеющее рН=>6,3 ( через 24 ч после убоя или после размораживания). Не допускается на тушах, полутушах и четвертинах повреждения поверхности, наличие остатков внутренних органов, шкуры, сгустков крови, бахромок мышечной, жировой ткани и спинного мозга, загрязнений, кровоподтеков и побитостей.
	Туши, полутуши и четвертины говядины или телятины должны быть упакованы в полиэтилено-вую пленку или пакеты из нее, или в холстопроши-вное упаковочное полотно или ткань, или в мешки из материалов, разрешенных к применению уполномочен-ными органами. Для длительного хранения или транспортиро-вания четвертины или полутуши могут быть упакованы под вакуумом в пакеты (мешки) из полимерных газонепрони-цаемых материалов.

Свиные туши и полутуши могут быть в упаковке и без упаковки. Все используемые для упаковки материалы должны быть разрешены к применению и обеспечивать сохранность и товарный вид мяса при транспортиро-вке и хранении в течение всего срока годности. Тара должна быть чистой, сухой, без постороннего запаха.

Тара, бывшая в употреблении, должна быть дезинфициро-вана  в соответствии с ветерино- санитарными правилами.

Масса нетто продукции в ящиках из гофрировано-го картона должна быть не более 20 кг, в контейнере и таре- оборудовании – не более 250 кг; масса брутто продукции в многооборот-ной таре – не более 30 кг.

В каждую единицу тары должно быть упаковано продукция одного наименования, одного термического состояния и одной даты выработки.
	кг
	1200
	1раз/нед.     

	2
	Колбаса высшего сорта
	Товар должен соответствовать ГОСТ Р 52818-2007 « Изделия  колбасные вареные из мяса птицы для детского питания. ОТУ»,

ГОСТ Р 52479-2005 « Изделия колбасные вареные мясные для детского питания. ОТУ», ГОСТ Р 52992-2008  «Изделия колбас-ные вареные. ТУ», ГОСТ 16351-86 

« Изделия колбасные вареные для детского питания. ТУ»,

ГОСТ Р 53516-2009

и др. НД на продукцию:

1)Микробиологические показатели,  содержание токсичных элементов, антибиотиков, нитрозаминов, нитритов, нитратов (для колбасных изделий с растительными компонентами), пестицидов, радионуклидов в колбасных изделиях не должно превышать допустимых уровней, установленных гигиеническими требованиями              СанПиН 2.3.32.1078-01

2) По наименованию, составу, способу изготовления,  сорту,  внешнему виду, консистенции, цвету и виду на разрезе, форме и размеру колбасные изделия должны соответствовать  НД на конкретный вид продукции.

Вкус и запах свойственные продукту без посторонних привкусов и запаха

3) Физико-химические показатели (в зависимости от наименования и  вида колбасных изделий): массовая доля влаги ( не более), массовая доля белка                  (не менее), массовая доля жира (не более), массовая доля хлористого натрия (не более), массовая доля крахмала (не более), остаточная активность кислой фосфотазы (не более), массовая доля фосфора (не более).
	Колбасные изделия должны быть упакованы под вакуумом или в условиях защитной атмосферы в газонепроницаемые полимерные материалы. Масса нетто колбасных изделий в упаковке должна быть в соответствии с требованиями НД (по разделу «Упаковка»

Транспортная тара: ящики из гофрированного картона, полимерные многооборотные, алюминиевые и др.

Тара должна быть чистой, сухой, без плесени, постороннего запаха. Многооборотная тара должна иметь крышку.

В каждую единицу транспортной тары упаковывают продукт одной даты выработки, одного наименования, одной терми-ческой обработки, одного срока годности.

Масса нетто продукции в многооборотных ящиках должна быт не более 25 кг; в ящиках из гофрированного картона - не более 20 кг.
	кг
	162
	1раз/мес.     


Требования к качеству поставляемого товара:

1. Товар должен соответствовать заявленным характеристикам.

2. Поставка товара должна быть осуществлена с предоставлением сертификатов соответствия и ветеринарных документов.

3. Товар должен иметь характеристики не ниже требований и технических характеристик.

4. Товар должен поставляться в упаковке без следов ее повреждения.

5. Товар чистый,  пригодный к внутреннему употреблению, соответствует заявленным требованиям. Поставка товара осуществляется по согласованному графику поставки до оздоровительной организации транспортом поставщика. Транспортное средство поставщика имеет санитарный паспорт с отметкой о проведенной дезинфекции (при необходимости перевозки соответствующего товара).
6. Продовольственное сырье и пищевые продукты, поступающие в оздоровительные учреждения, должны соответствовать требованиям п.п.:

4.4, 5.2, 5.3, 5.4 СанПин 2.3.21940-05 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Организация детского питания» (с изм. от 27.06.2008г.);

3.4, 3.9, 3.10, 3.11, 3.17, 3.33, 3.34, 3.37 СанПин 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов (с изменениями и дополнениями).

Требования к предоставлению гарантий качества:

1. к объему предоставления гарантий качества:

Должны быть представлены 100% гарантии на весь объем поставленного товара

2. к сроку предоставления гарантий качества

2.1 Срок, в течение которого принимаются претензии на обнаруженные дефекты после подписания товарной накладной, должен быть не менее срока годности, установленного производителем данного товара.

3. требования к сроку устранения дефектов поставленного товара

3.1 Срок устранения дефектов с момента получения извещения об обнаружении дефектов должен составлять не более 24 часов.

4. требования к остаточному сроку годности на момент поставки:

4.1 Остаточный срок годности на момент поставки должен составлять не менее 80%.
Требования к отгрузке товара:

1. Товар должен быть доставлен до места, указанного в пункте 1. технического задания в ассортименте и в количестве, соответствующем заявке заказчика, иметь документы, согласно действующему законодательству на момент поставки.

2.   Не допускается прием товара в поврежденной упаковке.

3. Доставка товара производится транспортом Поставщика с соблюдением сроков, указанных в пункте 3. Технического Задания.

4.  Товар поставляется по заявке, формируемой Заказчиком, содержащей ассортимент и количество товара. Отсутствующий в заявке Заказчика товар Поставщиком не поставляется, Заказчиком не принимается и не оплачивается.
На все продукты питания должны быть сертификаты качества, ветеринарные справки, все продукты должны соответствовать ГОСТу, СанПиН.

Пищевые продукты и продовольственное сырье должны сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность, а также принадлежность к определенной партии пищевых продуктов в соответствии с законодательством РФ (удостоверение качества и безопасности пищевых продуктов, документы ветеринарно-санитарной экспертизы, документы изготовителя, поставка пищевых продуктов, подтверждающих их происхождение сертификаты соответствия).

Все продукты питания должны соответствовать ГОСТу, СаН ПиН.

Сертификаты качества, ветеринарные справки на продукцию должны быть представлены Муниципальному заказчику вместе с поставляемым товаром. 

Максимальная цена контракта: 265251,00 руб.
Участники размещения заказа, подавшие котировочные заявки:
1. ИП Попова М.Ю.

2. ИП Рычкова Ю.В.

Предложение о наиболее низкой цене: 246972,00 руб.
Сведения о победителе: ИП Рычкова Ю.В. Адрес: 624980, Свердловская область, г. Серов ул. Ленина, д. 18, кв. 1, ИНН 663200217787
Сведения об участнике размещения заказа, предложение о цене контракта которого содержит лучшие условия по цене контракта, следующие после предложенных победителем в проведении запроса котировок условий: ИП Попова М.Ю. Адрес: 624997, г.Серов, ул. Кирова д.49, строение № 3. ИНН 663207552713
