Протокол рассмотрения и оценки котировочных заявок №0362300240813000007-П от 30.12.2013



30 декабря 2013 

1. Наименование и способ размещения заказа:

молокосодержащая продукция, яйцо; способ размещения заказа - Запрос котировок 

2. Заказчик

Муниципальное бюджетное дошкольное образовательное учреждение детский сад общеразвивающего вида с приоритетным осуществлением деятельности по познавательно-речевому направлению развития детей № 20 "Зоренька" (ИНН 6632014023, КПП 663201001)

3. Предмет контракта:

«молокосодержащая продукция, яйцо» 
Начальная (максимальная) цена контракта (с указанием валюты): 140 624,11 (сто сорок тысяч шестьсот двадцать четыре рубля одиннадцать копеек) Российский рубль

4. Извещение о проведении запроса котировок

Извещение о проведении запроса котировок было размещено на официальном сайте www.zakupki.gov.ru (извещение №0362300240813000007 от 18.12.2013).

5. Сведения о комиссии

На заседании комиссии по проведению процедуры рассмотрения и оценки котировочных заявок присутствовали: 

Председатель комиссии: 
Алиева Татьяна Викторовна 

Член комиссии: 
Берсенева Надежда Петровна

Член комиссии: 
Рычкова Светлана Геннадьевна

Член комиссии: 
Сидрова Вера Валерьевна

Член комиссии: 
Сычева Наиля Михайловна

Присутствовали 5 (пять) из 5 (пять). 

6. Процедура рассмотрения и оценки котировочных заявок

Процедура рассмотрения и оценки котировочных заявок проведена 30.12.2013 по адресу: 624995, г.Серов, Свердловской обл., ул.Лагерная, д.2.

7. Котировочные заявки

Все заявки, предоставленные для участия в запросе котировок, были зарегистрированы в Журнале регистрации поступления котировочных заявок в порядке их поступления (Приложение № 1 к настоящему протоколу, являющееся неотъемлемой частью данного протокола). Сведения об участниках размещения заказа, предоставивших заявки, приведены в Приложении № 2 к настоящему протоколу, являющемся неотъемлемой частью данного протокола. 

К сроку окончания подачи котировочных заявок было предоставлено заявок – 3 (три) шт. 

8. Решение комиссии

Котировочная комиссия рассмотрела заявки в соответствии с требованиями и условиями, установленными в извещении о проведении запроса котировок, и приняла следующие решения: 

	№ регистр. заявки
	Наименование (для юридического лица), фамилия, имя, отчество (для физического лица) участника размещения заказа
	Место нахождения (для юридического лица), место жительства (для физического лица)
	Решение комиссии

	30
	Индивидуальный предприниматель ИП Рычкова Юлия Викторовна 
	6249880, Свердловская область, г.Серов, ул.Ленина 18-1
	Допустить к участию в запросе котировок

	32
	ИП Мельников Сергей Юрьевич 
	60049, г.Екатеринбург, ул. Первомайская, д. 112-19
	Допустить к участию в запросе котировок

	35
	ООО "ОПТТОРГХОЛДИНГ" 
	620014, Г.Екатеринбург, ул. Юмашева, д.13, кв.5.
	Допустить к участию в запросе котировок


Результаты рассмотрения котировочных заявок приведены в Приложении №3 к настоящему протоколу (Приложение №3 является неотъемлемой частью данного протокола). 

9. Результаты проведения запроса котировок


Победителем в проведении запроса котировок определен участник размещения заказа с номером заявки №30
ИНН 663200217787 Индивидуальный предприниматель ИП Рычкова Юлия Викторовна (Адрес: 6249880, Свердловская область, г.Серов, ул.Ленина 18-1).
Предложение о цене контракта: 122 669,70 (сто двадцать две тысячи шестьсот шестьдесят девять рублей семьдесят копеек) Российский рубль

Участник размещения заказа, который сделал лучшее предложение о цене контракта после победителя - участник размещения заказа с номером заявки № 32
ИНН 663204611128 ИП Мельников Сергей Юрьевич (Адрес: 60049, г.Екатеринбург, ул. Первомайская, д. 112-19).
Предложение о цене контракта: 131 320,00 (сто тридцать одна тысяча триста двадцать рублей) Российский рубль

В соответствии с частью 8 статьи 47 Федерального закона от 21 июля 2005 г. № 94-ФЗ контракт заключается на условиях, предусмотренных извещением о проведении запроса котировок, по цене, предложенной в котировочной заявке победителя в проведении запроса котировок или в котировочной заявке участника размещения заказа, с которым заключается контракт в случае уклонения победителя в проведении запроса котировок от заключения контракта 

Общий перечень предложений о цене, сделанных участниками размещения заказа в ходе запроса котировок, приведен в Приложении №4 к настоящему протоколу (Приложение №4 является неотъемлемой частью данного протокола).

10. Публикация и хранение протокола

Настоящий протокол подлежит размещению на официальном сайте www.zakupki.gov.ru в порядке и в сроки, установленные Федеральным законом от 21 июля 2005 г. № 94-ФЗ. 

Настоящий протокол подлежит хранению не менее трех лет с даты подведения итогов настоящего запроса котировок. 

	
	______________________________________________/Алиева Татьяна Викторовна /

	
	______________________________________________/Берсенева Надежда Петровна/

	
	______________________________________________/Рычкова Светлана Геннадьевна/

	
	______________________________________________/Сидрова Вера Валерьевна/

	
	______________________________________________/Сычева Наиля Михайловна/


	Уполномоченный представитель МБДОУ № 20
	______________________________________________/________________/ 

(ФИО) 




	
	(30.12.2013) 



Приложение № 1 к Протоколу рассмотрения и оценки котировочных заявок

	№0362300240813000007-П от 30.12.2013
	


ЖУРНАЛ РЕГИСТРАЦИИ ПОСТУПЛЕНИЯ КОТИРОВОЧНЫХ ЗАЯВОК

Предмет контракта: молокосодержащая продукция, яйцо

	№ п/п
	Дата поступления
	Время поступления
	Регистрационный номер
	Форма подачи заявки

	1
	25.12.2013
	08:05
	30
	Бумажный носитель

	2
	25.12.2013
	12:35
	32
	Бумажный носитель

	3
	27.12.2013
	08:25
	35
	Электронный документ



Приложение № 2 к Протоколу рассмотрения и оценки котировочных заявок

	№0362300240813000007-П от 30.12.2013
	


УЧАСТНИКИ РАЗМЕЩЕНИЯ ЗАКАЗА, ПРЕДОСТАВИВШИЕ КОТИРОВОЧНЫЕ ЗАЯВКИ

Предмет контракта: молокосодержащая продукция, яйцо


Начальная (максимальная) цена контракта (с указанием валюты): 140 624,11 (сто сорок тысяч шестьсот двадцать четыре рубля одиннадцать копеек) Российский рубль

	Подано заявок:
	3
	
	(три)
	шт.

	
	(цифрами)
	
	(прописью)
	


	№ регистр. заявки
	Наименование участника размещения заказа, ИНН, КПП (для юридических лиц) или ФИО (для физических лиц)
	Место нахождения (для юридического лица), место жительства (для физического лица)
	Сведения, содержащиеся в котировочной заявке

	30
	Индивидуальный предприниматель ИП Рычкова Юлия Викторовна , ИНН 663200217787
	6249880, Свердловская область, г.Серов, ул.Ленина 18-1
	Наименование и характеристики поставляемых товаров: Товар должен соответствовать требованиям, установленным Федеральным законом от 12.06.2008 №88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию», ГОСТ Р 52969-2008 «Масло сливочное. Технические условия»: 1).Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков, пестицидов и радионуклидов не должно превышать норм, установленных Федеральным Законом от 12.06.2008 №88-ФЗ. 2).Органолептические показатели (в зависимости от наименования): вкус и запах (свойственные наименованию, без посторонних привкуса и запаха); консистенция, внешний вид и цвет (плотная, однородная, пластичная, поверхность на срезе блестящая, сухая). По ГОСТ Р 52969-2008 - в соответствии с таблицей 1). 3).Физико-химические показатели в зависимости от наименования: ГОСТ Р 52969-2008 (таблица 3), ФЗ от 12.06.2008 № 88-ФЗ (таблица 2.): массовая доля жира (не менее 72%), массовая доля влаги( не более), массовая доля поваренной соли (не более), титруемая кислотность плазмы (не более); кислотность жировой фазы (не более 4,0? К). Жировая фаза должна содержать только молочный жир (жирно - кислотный состав должен соответствовать ГОСТ Р 52253-2004 (п.5.1.7). Массовая доля пищевого красителя каротина - не более 0,0003%. Массовая доля ароматизаторов – не более 0,1% Стабилизаторы консистенции – не более 2,0% Эмульгаторы - не более 0,6% Консерванты: сорбиновая кислота и ее соли (в пересчете на кислоту)- не более 0,1%; бензойная кислота и ее соли (в пересчете на кислоту)- не более0,05% Витамины: А, Д, Е Товар должен соответствовать ГОСТ 2903-78 «Молоко цельное сгущенное с сахаром. Технические условия» 1).Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков пестицидов и радионуклидов не должны превышать допустимые уровни, установленные Федеральным Законом от 12.06.2008 № 88-ФЗ 2)Органолептические показатели: консистенция: однородная во всей массе, без наличия ощущаемых органолептически кристаллов сахара. Допускается мучнистая консистенция и незначительный осадок лактозы на дне банки при хранении. Вкус и запах: сладкий, чистый с выраженным вкусом пастеризованного молока без посторонних привкусов и запахов. Допускается наличие легкого кормового привкуса. Цвет: белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе 3).Физико-химические показатели: массовая доля белка не менее 34,0%, массовая доля влаги не более 26,5%; массовая доля сахарозы, не менее 43,5%; общая массовая доля сухих веществ молока не менее 28,5%, в т.ч. массовая доля жира не менее 8,5 %; кислотность не более 48?Т; допускаемые размеры кристаллов молочного сахара не более 15 мкм Товар должен соответствовать ГОСТ Р 52791-2001 «Молоко сухое. Технические условия» 1).Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков пестицидов и радионуклидов не должны превышать допустимые уровни, установленные Федеральным Законом от 12.06.2008 № 88-ФЗ Перекисное число - не более 4,0 ммль активного кислорода/кг жира 2).Органолептические показатели: внешний вид и консистенция: мелкий порошок или порошок, состоящий из единичных и агломерированных частиц сухого молока. Допускается незначительное количество комочков, рассыпающихся при легком механическом воздействии. Вкус и запах: свойственные пастеризованному цельному молоку без посторонних привкусов и запахов. Допускается привкус и запах кипяченого молока. Цвет: белый, белый со светло- кремовым оттенком. 3).Физико-химические показатели: массовая доля жира (не менее 25,0%); массовая доля белка (не менее 34,0%), массовая доля влаги ( не более 4,0%); кислотность ( 16?Т-21?Т включ.); индекс растворимости не более 0,1 см3 сырого остатка. Товар должен соответствовать требованиям, установленным Федеральным законом от 12.06.2008 №88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию», ГОСТ 7616-85 «Сыры сычужные твердые. ТУ», ГОСТ 11041-88 «Сыр Российский. ТУ»: 1).Микробиологические показатели, содержан
Сведения о включенных или не включенных расходах в цену товара, работы, услуги: в цену товаров включены расходы на поставку продукции до Заказчика транспортом Поставщика, погрузочные, разгрузочные работы, оформление необходимых справок, уплату налогов, НДС, расходы на уплату иных обязательных платежей, % инфляции

	32
	ИП Мельников Сергей Юрьевич , ИНН 663204611128
	60049, г.Екатеринбург, ул. Первомайская, д. 112-19
	Наименование и характеристики поставляемых товаров: Товар должен соответствовать требованиям, установленным Федеральным законом от 12.06.2008 №88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию», ГОСТ Р 52969-2008 «Масло сливочное. Технические условия»: 1).Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков, пестицидов и радионуклидов не должно превышать норм, установленных Федеральным Законом от 12.06.2008 №88-ФЗ. 2).Органолептические показатели (в зависимости от наименования): вкус и запах (свойственные наименованию, без посторонних привкуса и запаха); консистенция, внешний вид и цвет (плотная, однородная, пластичная, поверхность на срезе блестящая, сухая). По ГОСТ Р 52969-2008 - в соответствии с таблицей 1). 3).Физико-химические показатели в зависимости от наименования: ГОСТ Р 52969-2008 (таблица 3), ФЗ от 12.06.2008 № 88-ФЗ (таблица 2.): массовая доля жира (не менее 72%), массовая доля влаги( не более), массовая доля поваренной соли (не более), титруемая кислотность плазмы (не более); кислотность жировой фазы (не более 4,0? К). Жировая фаза должна содержать только молочный жир (жирно - кислотный состав должен соответствовать ГОСТ Р 52253-2004 (п.5.1.7). Массовая доля пищевого красителя каротина - не более 0,0003%. Массовая доля ароматизаторов – не более 0,1% Стабилизаторы консистенции – не более 2,0% Эмульгаторы - не более 0,6% Консерванты: сорбиновая кислота и ее соли (в пересчете на кислоту)- не более 0,1%; бензойная кислота и ее соли (в пересчете на кислоту)- не более0,05% Витамины: А, Д, Е Товар должен соответствовать ГОСТ 2903-78 «Молоко цельное сгущенное с сахаром. Технические условия» 1).Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков пестицидов и радионуклидов не должны превышать допустимые уровни, установленные Федеральным Законом от 12.06.2008 № 88-ФЗ 2)Органолептические показатели: консистенция: однородная во всей массе, без наличия ощущаемых органолептически кристаллов сахара. Допускается мучнистая консистенция и незначительный осадок лактозы на дне банки при хранении. Вкус и запах: сладкий, чистый с выраженным вкусом пастеризованного молока без посторонних привкусов и запахов. Допускается наличие легкого кормового привкуса. Цвет: белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе 3).Физико-химические показатели: массовая доля белка не менее 34,0%, массовая доля влаги не более 26,5%; массовая доля сахарозы, не менее 43,5%; общая массовая доля сухих веществ молока не менее 28,5%, в т.ч. массовая доля жира не менее 8,5 %; кислотность не более 48?Т; допускаемые размеры кристаллов молочного сахара не более 15 мкм Товар должен соответствовать ГОСТ Р 52791-2001 «Молоко сухое. Технические условия» 1).Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков пестицидов и радионуклидов не должны превышать допустимые уровни, установленные Федеральным Законом от 12.06.2008 № 88-ФЗ Перекисное число - не более 4,0 ммль активного кислорода/кг жира 2).Органолептические показатели: внешний вид и консистенция: мелкий порошок или порошок, состоящий из единичных и агломерированных частиц сухого молока. Допускается незначительное количество комочков, рассыпающихся при легком механическом воздействии. Вкус и запах: свойственные пастеризованному цельному молоку без посторонних привкусов и запахов. Допускается привкус и запах кипяченого молока. Цвет: белый, белый со светло- кремовым оттенком. 3).Физико-химические показатели: массовая доля жира (не менее 25,0%); массовая доля белка (не менее 34,0%), массовая доля влаги ( не более 4,0%); кислотность ( 16?Т-21?Т включ.); индекс растворимости не более 0,1 см3 сырого остатка. Товар должен соответствовать требованиям, установленным Федеральным законом от 12.06.2008 №88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию», ГОСТ 7616-85 «Сыры сычужные твердые. ТУ», ГОСТ 11041-88 «Сыр Российский. ТУ»: 1).Микробиологические показатели, содержан
Сведения о включенных или не включенных расходах в цену товара, работы, услуги: в цену товаров включены расходы на поставку продукции до Заказчика транспортом Поставщика, погрузочные, разгрузочные работы, оформление необходимых справок, уплату налогов, НДС, расходы на уплату иных обязательных платежей, % инфляции

	35
	ООО "ОПТТОРГХОЛДИНГ" , ИНН 6658441333, КПП 665801001
	620014, Г.Екатеринбург, ул. Юмашева, д.13, кв.5.
	Наименование и характеристики поставляемых товаров: Товар должен соответствовать требованиям, установленным Федеральным законом от 12.06.2008 №88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию», ГОСТ Р 52969-2008 «Масло сливочное. Технические условия»: 1).Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков, пестицидов и радионуклидов не должно превышать норм, установленных Федеральным Законом от 12.06.2008 №88-ФЗ. 2).Органолептические показатели (в зависимости от наименования): вкус и запах (свойственные наименованию, без посторонних привкуса и запаха); консистенция, внешний вид и цвет (плотная, однородная, пластичная, поверхность на срезе блестящая, сухая). По ГОСТ Р 52969-2008 - в соответствии с таблицей 1). 3).Физико-химические показатели в зависимости от наименования: ГОСТ Р 52969-2008 (таблица 3), ФЗ от 12.06.2008 № 88-ФЗ (таблица 2.): массовая доля жира (не менее 72%), массовая доля влаги( не более), массовая доля поваренной соли (не более), титруемая кислотность плазмы (не более); кислотность жировой фазы (не более 4,0? К). Жировая фаза должна содержать только молочный жир (жирно - кислотный состав должен соответствовать ГОСТ Р 52253-2004 (п.5.1.7). Массовая доля пищевого красителя каротина - не более 0,0003%. Массовая доля ароматизаторов – не более 0,1% Стабилизаторы консистенции – не более 2,0% Эмульгаторы - не более 0,6% Консерванты: сорбиновая кислота и ее соли (в пересчете на кислоту)- не более 0,1%; бензойная кислота и ее соли (в пересчете на кислоту)- не более0,05% Витамины: А, Д, Е Товар должен соответствовать ГОСТ 2903-78 «Молоко цельное сгущенное с сахаром. Технические условия» 1).Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков пестицидов и радионуклидов не должны превышать допустимые уровни, установленные Федеральным Законом от 12.06.2008 № 88-ФЗ 2)Органолептические показатели: консистенция: однородная во всей массе, без наличия ощущаемых органолептически кристаллов сахара. Допускается мучнистая консистенция и незначительный осадок лактозы на дне банки при хранении. Вкус и запах: сладкий, чистый с выраженным вкусом пастеризованного молока без посторонних привкусов и запахов. Допускается наличие легкого кормового привкуса. Цвет: белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе 3).Физико-химические показатели: массовая доля белка не менее 34,0%, массовая доля влаги не более 26,5%; массовая доля сахарозы, не менее 43,5%; общая массовая доля сухих веществ молока не менее 28,5%, в т.ч. массовая доля жира не менее 8,5 %; кислотность не более 48?Т; допускаемые размеры кристаллов молочного сахара не более 15 мкм Товар должен соответствовать ГОСТ Р 52791-2001 «Молоко сухое. Технические условия» 1).Микробиологические показатели, содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков пестицидов и радионуклидов не должны превышать допустимые уровни, установленные Федеральным Законом от 12.06.2008 № 88-ФЗ Перекисное число - не более 4,0 ммль активного кислорода/кг жира 2).Органолептические показатели: внешний вид и консистенция: мелкий порошок или порошок, состоящий из единичных и агломерированных частиц сухого молока. Допускается незначительное количество комочков, рассыпающихся при легком механическом воздействии. Вкус и запах: свойственные пастеризованному цельному молоку без посторонних привкусов и запахов. Допускается привкус и запах кипяченого молока. Цвет: белый, белый со светло- кремовым оттенком. 3).Физико-химические показатели: массовая доля жира (не менее 25,0%); массовая доля белка (не менее 34,0%), массовая доля влаги ( не более 4,0%); кислотность ( 16?Т-21?Т включ.); индекс растворимости не более 0,1 см3 сырого остатка. Товар должен соответствовать требованиям, установленным Федеральным законом от 12.06.2008 №88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию», ГОСТ 7616-85 «Сыры сычужные твердые. ТУ», ГОСТ 11041-88 «Сыр Российский. ТУ»: 1).Микробиологические показатели, содержан
Сведения о включенных или не включенных расходах в цену товара, работы, услуги: в цену товаров включены расходы на поставку продукции до Заказчика транспортом Поставщика, погрузочные, разгрузочные работы, оформление необходимых справок, уплату налогов, НДС, расходы на уплату иных обязательных платежей, % инфляции



Приложение № 3 к Протоколу рассмотрения и оценки котировочных заявок

	№0362300240813000007-П от 30.12.2013
	


СВЕДЕНИЯ О РЕШЕНИИ КОМИССИИ

Предмет контракта: молокосодержащая продукция, яйцо

	№ регистр. заявки
	Наименование участника размещения заказа, ИНН, КПП (для юридических лиц) или ФИО (для физических лиц)
	Решение комиссии
	Причина отказа

	30
	ИНН 663200217787, Индивидуальный предприниматель ИП Рычкова Юлия Викторовна
	Допустить к участию в запросе котировок
	-

	32
	ИНН 663204611128, ИП Мельников Сергей Юрьевич
	Допустить к участию в запросе котировок
	-

	35
	ИНН 6658441333, КПП 665801001, ООО "ОПТТОРГХОЛДИНГ"
	Допустить к участию в запросе котировок
	-



Приложение №4 к Протоколу рассмотрения и оценки котировочных заявок

	№0362300240813000007-П от 30.12.2013
	


ОБЩИЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ПРОВЕДЕНИЯ ЗАПРОСА КОТИРОВОК

Предмет контракта: молокосодержащая продукция, яйцо

	№ регистр. заявки
	Участник размещения заказа
	Предложение поставщика о цене
	Результат запроса котировок

	30
	Индивидуальный предприниматель ИП Рычкова Юлия Викторовна
	122 669,70 
	Победитель

	32
	ИП Мельников Сергей Юрьевич
	131 320,00 
	Лучшее предложение о цене контракта после победителя

	35
	ООО "ОПТТОРГХОЛДИНГ"
	137 850,10 
	


